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[bookmark: _GoBack]Ingrédients :

-4 oeufs 
-20g de cacao amer
-30g de maïzena 
-80g de sucre
-1 sachet de sucre vanille
-200g de chocolat à pâtisser
-1 courgette de 200g 

Préparation:

Préchauffez le four à 180°
Commencez par faire fondre le chocolat au bain marie. Epluchez & rapez la courgette très finement. 
Séparez les blancs des jaunes d'oeuf, fouettez les jaunes avec le sucre et le sucre vanille , 
ajoutez le cacao amer ; mélanger puis mettre la moitié de courgette rapé ainsi que le jus de courgette. Mettre la maïzena et le chocolat (conservez 3 càs pour le glaçage) mélangez!
Ajoutez enfin l'autre moitié de courgette, mélangez une dernière fois
Fouettez les blancs en neige bien ferme, et incorporez les au mélange en soulevant  la pate à l'aide d'une maryse.
Versez la pâte dans un moule de 20/22 cm de diamètre et enfournez pour 30 minutes.
Une fois le gâteau sorti du four nappez le dessus du restant de chocolat
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GATERU MOELLEUX AU CHOCOLAT SANS
REURRE A £7 COURGETTE .
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